


Un any més celebrem l'arribada de la tardor
a Mont-roig del Camp i Miami Platja
amb les IX Jornades Gastronomiques

de la Cuina de lArrés de Tardor,
del 10 al 26 d'octubre de 2025.

Aquest és el moment idoni per tastar l'arros,
un plat que destaca en la gastronomia
del nostre territori, i, alhora, gaudint
dels productes de temporada i proximitat,
que omplen de color, aromes i sabors de tardor
les nostres taules i paladars...

Un plaer en tots els sentits!

Podras escollir entre 14 propostes
gastronomiques diferents i degustar
els arrossos de sabors subtils i peculiars,
que et faran gaudir
de la millor cuina de temporada.

Que vagi de gust!



Un aiio mas celebramos la llegada del otoiio a
Mont-roig del Camp y Miami Platja
con las IX Jornadas Gastrondémicas
de la Cocina del Arroz de Otono,
del 10 al 26 de octubre de 2025.

Este es el momento idoneo para probar
el arroz, un plato que destaca en la gastronomia
de nuestro territorio, y, a la vez, disfrutando
de los productos de temporada y proximidad,
que llenan de color, aromas y sabores de otofio
nuestras mesas y paladares...

jUn placer en todos los sentidos!

Podras escoger entre 14 propuestas
gastrondmicas diferentes y degustar
los arroces de sabores sutiles y peculiares,
que te haran disfrutar
de la mejor cocina de temporada.

jBuen provecho!



BALMAR

Menu
de tardor

Aperitiu de benvinguda

Primer
Amanida Balmar amb fruits
secs o calamars a l'andalusa

Plat principal
Arros melds amb calamarsons
amb tinta i cloisses

Postres
Coulant amb gelat cassolg,
iogurt grec amb nous i mel,
pastis de formatge o natilles
amb galetes cruixents
i canyella

Beguda
Ampolla de cava Brut Nature,
Rioja o Verdejo i aigua

2 8:50€- Preu
per persona

AQ. dre Baréelona,142
MIAMI PLATJA

678 473 068

pizzeriabalmar.com

oc

Mend(,
de otono

Aperitivo de bienvenida

Primero
Ensalada Balmar con frutos
secos o calamares a la andaluza

Plato principal
Arroz meloso con chipirones
contintayalmejas

Postre
Coulant con helado casero,
yogur griego con nueces y miel,
tarta de queso o natillas con
galletas crujientes y canela

Bebida
Botella de cava Brut Nature,
Rioja o Verdejo y agua

De13a1530h /1930222 h

Dimecres | Miércoles

Min. dues persones i amb reserva
Min. dos personas y con reserva




CAN RAMON

Plat Plato_
de tardor de ototio

——— ‘ ——

Arros de magret
d'anec

Arroz de magret
de pato

Sense allergens
Sin alérgenos

Camping La Torre del Sol, N-340 Del12a23h
km 1136 - MIAMI PLATJA

Dilluns | Lunes
696 517 777

Min. dues persones
Min. dos personas




CASABLANCA
CRISTAL

Meny
de tardor

Aperitiu
Primer
Crema de carbassa rostida
amb rossinyols confitats

Plat principal
Arrds melds de sipionets
icranc blau

Postres
Canolli Farcit de mousse
de xocolata i mandarina

Beguda
Copa de vi,aigua
i cafeinclos

” Preu
é 28 Ros per persona

C.Baixada de Ia Platja Cristall, 12
MIAMI PLATJA

977810512

aédgfoﬁp.es

AL-LERGENS
ALERGENOS

Men(,
de otono

Aperitivo
Primero
Crema de calabaza asada con
con rebozuelos confitados

Plato principal
Arroz meloso de sepionets
y cangrejo azul

Postre
Canollirelleno de mousse de
chocolate y mandarina

Bebida

Copa de vino, aguay café
incluidos

®OO®E0®

Del13a16h/de1930a23 h

Dilluns | Lunes




Meny
de tardor

Aperitiu
Primer
Carpaccio de gamba amb
vinagreta de citrics
i allioli d'all negre

Plat principal
Arros melds d'anec confitat
i bolets de temporada

Postres
Tofones de xocolata blanc
i coco amb chantilly de cafe

Beguda
Copa de vi, aigua i cafe
inclosos

Preu
é 279°€ per persona

C: dé IaVVaII d'Aran, 3
MIAMI PLATJA

977 810 440

aédgrohp.es

AL-LERGENS
ALERGENOS

Men(,
de otono

Aperitiu
Primero
Carpaccio de gamba con
vinagreta de citricos y alioli
de ajo negro

Plato principal

Arroz meloso de pato confitado

y setas de temporada

Postre
Trufas de chocolate blanco
y coco con chantilly de café

Bebida

Copa de vino,aguay café
incluidos

®OPO®

De13a16hide1930a23h

O'bert cada dia
Abierto todos los dias




GINGER
CAFE

Plat
de tardorF A

Arros de presa de gla
amb peres i murgoles

Plato_
de otono A

———

Arroz de presa de bellota
con peras y colmenillas

AL-LERGENS ®
ALERGENOS

C.delavalldAran,15 De 113 00 h
MIAMI PLATJA

ELEFC Dimecres | Miércoles
877004 150

grupolimonero.com/ginger




LA BORDA
D’EN MANEL

Plat ) Plato_
de tardor de otono
Arros de magret d'anec
amb trompetes de la mort
i foie

———

Arroz de magret de pato
con trompetas de la muerte
y foie

AL-LERGENS
ALERGENOS

Av.de Barcelona,172 e De13a16h/de19-23 h
MIAMI PLATJA

Dimarts | Martes

977 810 422




LA CUINA
DE UERMITA

Pla

t
de tardor .

Arros de tardor
de bacallaiverduretes

175 P ersons

Ctra. de Colldejou, km 3
MONT-ROIG DEL CAMP

977 837760

Plato_
de otofio

Arroz de otofo

de bacalao y verduritas

AL-LERGENS
ALERGENOS

@ICIC]
De13al5h
Dimarts | Martes

Minim 2 persones.
Minimo 2 personas.



LATASCA
D’EN JOAN

Menu
de tardor A

Primer plat
Amanida de burrata fumada
amb magrana i nous

Plat principal
ArrOs negre sense tinta
amb bolets i escamarlans

Postres
Postre de music amb gelat
de carquinyoli

Beguda
Vi D.OTerra Alta (1ampolla
per dues persones) i aigua

Plat
de tardor": _

————

ArrOs negre sense tinta
amb bolets i escamarlans

é 38'5°€. Preu
21'90€* per persona

AL-LERGENS
ALERGENOS

Men(,
de otono

———

Primer plato

Ensalada de burrata ahumada

con granada y nueces
Plato principal
Arroz negro sin tinta
con setas y cigalas

Postre

Postre de musico con helado

de carquinyoli

Bebida
Vi D.O Terra Alta (1botella
para 2 personas) y agua

Platq
de otono* _

————

Arroz negro sin tinta
con setas y cigalas

©JRICIOIC

De 121521545 hide 1915 a 22.45 h
DG | DG: de 1215 2 15.45

Passeig del Mediterrani, 57A
MIAMI PLATJA

D'iumeng'e niti dilluns
Domingo nochey lunes

977 072161

Minim 2 persones.
Minimo 2 personas.




LA RIVIERA

Menu
de tardor

———

Ti-pica-pica La Riviera
Braves, croquetes, calamars
i musclos

Segon plat
Llauna d'arros camperol
amb cargols que fins
el fumera bo

Postres
Crema catalana
o gofre

Beguda
1ampolla de vi
i cafe

« Preu
per persona

C.del Posidé, 2-6
(urb. La Riviera)
MONT-ROIG DEL CAMP

626 345120

00

Mend(,
de otono

————

Ti-pica-pica La Riviera
Bravas, croquetas, calamares
y mejillones

Segundo plato
Arroz alalata campero
con caracoles que hasta
el humo estaba bueno

Postre
Crema catalana
o gofre

Bebida
1botella de vino
y café

De13al6h

Dilluns | Lunes

Minim 2 persones.
Minimo 2 personas.




Plat Plato_

de tardor B de otono |

ArrOs negre
amb calamar
alabrasa

Arroz negro
con calamar
alabrasa

AL-LERGENS
ALERGENOS @ @

C'ém'pirig La Torre del Sol, N-340 Della23h

km 1136 - MIAMI PLATJA

Obert cada dia

R Abierto todos los dias

689100533
Minim 2 persénes.
Minimo 2 personas.




MONSOON
BEACH MIAMI

Plat Plato,
de tardor de otono

—— ——

Monsoon Rice Monsoon Rice

Arroz basmati con verduras
de temporada, bacalao
y especias

Arros basmati amb verdures
de temporada, bacalla
i especies

Mmoo @OOO®

Av. de Califdrnia 13 e De12316 hjde 1830 23 h
MIAMI PLATJA

Dijous | Jueves

631573 666

tucarta.wixsite.com/monsoon o




PLATS & CO

Plat
de tardor

Arr0s amb bolets
i encenalls d'iberic

Av.de Barcelona, 88
MIAMI PLATJA

977 264 251

platsandco.com

Plato_
de otono

——

Arroz con setas
y virutas
deibérico

AL:LERGENS ®
ALERGENOS

D'11a23h

Dimarts i dimecres
Martes y miércoles




SAPORE

Menu
de tardo‘r o

Aperitiu

Primer plat
Musclos amb salsa marinara
al toc d'alfabrega

Plat principal
Risotto de vitello
amb rossinyols

Postres
Panacota de Haba Tonka
amb confitura de figues

Beguda

Copa de vi, aigua
i cafe inclos

" Preu
Q 28 S0 per persona

Baixada Platja Cristall, 12
MIAMI PLATJA

621266171

Men(,
de otono

————

Aperitivo

Primer plato
Mejillones en salsa marinara
al toque de albahaca

Plato principal
Risotto de vitello
con rebozuelos

Postre
Panacota de Haba Tonka
con mermelada de higos

Bebida
Copa devino,agua
y café incluido

-LE
Atreenos © @ ©

De19.30a23h

Dilluns | Lunes



Menu
de tardor"

———

Aperitiu
Torradetes amb mousse de
bolets, cruixent de“zamburina
i olitrufat

"

Primer plat
Porro a la brasa en base de
romesco 0 Amanida tébia
de calamars de platjs, cigrons
i pebrot rostit

Plat principal
Arros melds de magret d'anec
amb bolets de temporada
i romesco

Postres
Figues rostides amb crema
lleugera de maté, mel i nous

Beguda
Aigua, copa de vi o cervesa
inclos

* Preu
per persona

C.de Severo Ochoa, 1
MIAMI PLATJA

977170 815

restaurantvaixell.com

oc

Mend(,
de otono

Aperitivo
Tostaditas con mousse de setas,
crujiente de zamburifa
y aceite trufado

Primer plato
Puerro ala brasa en base de
romesco o Ensalada templada de
calamares de playa, garbanzos
y pimiento asado

Plato principal
Arroz meloso de magret de pato
con setas de temporada
y romesco

Postre
Higos asados con crema ligera
de requesdn, miel y nueces

Bebida
Agua, copa de vino o cerveza
incluido

De13al6h- 20a23h
Dimecres | Miércoles

Minim 2 persones.
Minimo 2 personas




Participa en

EL SORTEIG
D'INSTAGRAM

Podras guanyar 14 apats per a dues
persones als restaurants
participants!

Consulta les bases de participacio
escanejant el QR o al perfil
@montroigmiamiturisme d'Instagram.

Sort!




Participa en

EL SORTEO
DE INSTAGRAM

iPodras ganar 14 comidas o cenas
para dos personas en los restaurantes
participantes!

Consulta las bases escaneando el QR
o en el perfil @montroigmiamiturisme
de Instagram.

jSuerte!

ALERGENOS
O] ©) O] ©

gluten sésamo frutos secos crustdceos moluscos cacahuete

® ® ®

huevos soja lacteos apio pescado mostaza

Confirma previamente |a informacion con el establecimiento

Precio Precio
del menud del plato







