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DEL 7 AL 23 D'OCTUBRE DE 2022

MONT-ROIGSMIAM PLATiA




La tardor a Mont-roig i Miami Platja arriba de la ma de
les VI Jornades Gastronomiques de la Cuina de I'Arros
de Tardor, del 7 al 23 d’octubre de 2022.

El millor moment per assaborir un bon arros amb
aliments de temporada que omplen de color, sabors i
aromes les nostres taules... Un plaer en tots els sentits!

Escull entre 13 propostes gastronomiques diferents i
degusta els arrossos de sabors subtils i peculiars que et
faran gaudir de la millor cuina de temporada.

Que vagi de gust!

El otofio en Mont-roig y Miami Platja llega de la mano
de las VI Jornadas Gastronémicas de la Cocina del
Arroz de Otoiio, del 7 al 23 de octubre de 2022.

El mejor momento para saborear un buen arroz con
alimentos de temporada que llenan de color, sabores y
aromas nuestras mesas... {Un placer en todos los sentidos!

Elige entre 13 propuestas gastronémicas distintasy
degusta los arroces de sabores sutiles y peculiares que te
haran disfrutar de la mejor cocina de temporada.

iQue aproveche!



_Degustacio
(2

Divendres dia 7 d’octubre de 19h a 22h

El tret de sortida de les VI Jornades Gastronomiques
de la Cuina de I'Arros de Tardor,
el donaran 7 restaurants amb una degustacio i
maridatge del seu plat participant, per només 4€

CASABLANCA CRISTAL

Arros a la llauna de picanya d'Angus, picada de nyores i bolets
maridat amb vi blanc o cervesa

ECLIPSE
Arros melos de rap amb cloisses
maridat amb vi blanc o cervesa

GINGER CAFE
Risotto de carbassa i ceps amb formatge trufat

maridat amb vi blanc, vi negre o cervesa
LA RIVIERA

Arrds prohibit de 'emperador a la llauna amb anec, fruits
vermells i bolets de temporada maridat amb vi rosat D.O. Catalunya

LA TASCA D’EN JOAN

Arros melos de rap, rovellons i ceps
maridat amb vi blanc D.O. Terra Alta

PLATS&CO

Arros de tardor amb ceps i esséncies de cansalada de garri
maridat amb vi negre D.O. Ribera del Duero

SAB’'S GOURMET

Duo de risotto de carbassa i kabanos i de gambes i carbasso
maridat amb copa de vi a escollir



Viernes dia 7 de octubre de 19h a 22h

El comienzo de las VI Jornadas
Gastronémicas de la Cocina del Arroz de Otorio,
lo dardn 7 restaurantes con una degustacion y
maridaje de su plato participante, por sélo 4€

CASABLANCA CRISTAL

Arroz a "la llauna" de picana de Angus, picada de noras y setas
maridado con vino blanco o cerveza

ECLIPSE

Arroz meloso de rape con almejas
maridado con vino blanco o cerveza

GINGER CAFE

Risotto de calabaza y boletus con queso trufado
maridado con vino blanco, vino tinto o cerveza

LA RIVIERA

Arroz prohibido del emperador “a la llauna” con pato, frutos rojos
y setas de temporada maridado con vino rosado D.O. Catalunya

LA TASCA D’EN JOAN

Arroz meloso de rape, niscalos y boletus
maridado con vino blanco D.O. Terra Alta

PLATS&CO

Arroz de otono con boletusy esencias de cansalada de
cebon maridado con vino tinto D.O Ribera del Duero

SAB'S GOURMET
Duo de risotto de calabaza y kabanos y de gambas y calabacin
maridado con copa de vino a escoger



: Balmar 2

Aperitiu de benvinguda
Amanida Balmar amb fruits secs o calamars a l'andalusa

Arros melos amb
calamarsons amb tinta i cloisses

Coulant amb bola de gelat grec amb
nous i mel o pastis de la casa

Ampolla de cava Brut Nature, de vi de La Rioja o Verdejo

Aperitivo de bienvenida

Ensalada Balmar con frutos secos o
calamares a la andaluza

Arroz meloso con chipirones en su tinta y almejas

Coulant con bola de helado griego con
nueces y miel o tarta de la casa

Botella de cava Brut Nature, de vino de La Rioja o Verdejo

a 24°0¢ arees 9@

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO
Av. de Barcelona, 142 13 a15.30h -19.30 a 22h
MIAMI PLATJA

DESCANS | DESCANSO

R ) Dijous - Jueves
TELEFON | TELEFONO

678 473 068 OBSERVACIONS | OBSERVACIONES
Menu sota reserva prévia
E-MAIL Menu bajo reserva previa

nuria7342@gmail.com o



Arrds amb botifarra negra,

costella de porc i bolets

Arroz con butifarra negra,

costilla de cerdo y setas

?@1 14:50€ Allergens | 5 consultar
Alérgenos

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO

C. Cambrils, 15 11h a15.30h - 19.30 a 22.30h
MONT-ROIG DEL CAMP

DESCANS | DESCANSO

De dilluns a dijous al migdia
De lunes a jueves al mediodia

TELEFON | TELEFONO

623 271148

E-MAIL
calxatomontroig@gmail.com o



: Can Salvador 2
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Crema de bolets

Amanida de pernil d'anec amb vinagreta de figues

Arros melos amb sipia i bolets de temporada

Postres de la casa

(Beguda no inclosa)

“Mend de bas Jornadas ™

Crema de setas

Ensalada de jamon de pato con vinagreta de higos

Arroz meloso con sepia y setas de temporada

Postres de la casa

(Bebida no incluida)

27730

ADRECA | DIRECCION
Av. de Barcelona, km. 1131
MIAMI PLATJA

TELEFON | TELEFONO
977 810 521

E-MAIL - WEB

recepcio@hotelcansalvador.net
www.hotelcansalvador.net

Nergene:e © ®

HORARI | HORARIO
13 215.30h

DESCANS | DESCANSO

Diumenge
Domingo



: Casablanca Cristal 2

’ Y
P~ A,
=" Meniic Casablanca™
- énuw B

Aperitiu de benvinguda
Degustacio de tartar de tonyina amb escorces d'arros

Arros a la llauna de picanya d'Angus,
picada de nyores i bolets

Pa de pessic esponjos de xocolata
blanca, gelat de coco i citrics

Vi, aigua i café inclos

[2 4 ~ N
s 4 2
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Aperitivo de bienvenida
Degustacion de tartar de attin con cortezas de arroz

Arroz a "la llauna” de picarfia de Angus,
picada de fioras y setas

Bizcocho esponjoso de chocolate blanco,
helado de coco y citricos
Vino, agua y café incluido

a 27306 e SO

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO
C. de la Baixada de la 13a16h -19.30 a 23h

Platja Cristall, 12 MIAMI PLATJA
DESCANS | DESCANSO

TELEFON | TELEFONO Dimarts
977 810 512 Martes

WEB
a 0]
www.casablanca-cristal.com o



Aperitiu de benvinguda

Carpaccio de bacalla amb brots
d'espinacs i salsa romesco

Arrds melos de rap amb cloisses
Panacotta de vainilla, peres en almivar i curcuma

Vi, aigua i café inclos

Aperitivo de bienvenida

Carpaccio de bacalao con brotes de
espinacas y salsa romesco

Arroz meloso de rape con almejas
Panacotta de vainilla, peras en almibar y curcuma

Vino, agua y café incluido

2 -lergens 9 e
.Q_ 26€ Z\\Iélrggnos 5%

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO
C.dela Vall d’Aran, 3 13 a16h -19.30 a 23h
MIAMI PLATIA
DESCANS | DESCANSO
. § Dilluns
TELEFON | TELEFONO Lunes

00



: Ginger Calé z

Risotto de carbassa i ceps amb formatge trufat

Plate de Risatts™

Risotto de calabaza y boletus con queso trufado

@ 15¢ 2o ®@®

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO

C.de la Vall d'Aran, 15 Dilluns, dimecres i dijous de 12 a 1h
Divendres de 12 a 2h

MIAMI PLATIA Dissabte d'11 a 2h

. ) Diumenge d'11a 1h
TELEFON | TELEFONO

— Lunes, miércolesy jueves de 12 a1h

SHROEA Viernes de 12 a 2h
Sabadode1la2h

E-MAIL - WEB DomingodeTlalh

grupogingercafe@gmail.com DESCANS | DESCANSO
www.grupolimonero.com Dimarts - Martes o



: La Borda d’en Manel 2
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Arros melos amb cua de vedella,

formatge parmesa i foie

Arroz meloso con rabo de terneraq,

queso parmesano y foie

Al-lérgens
€ Alérgenos

ADRECA | DIRECCION
Av. de Barcelona, 172
MIAMI PLATIA

TELEFON | TELEFONO

977 810 422

E-MAIL - WEB

labordadenmanel@gmail.com
www.labordadenmanel.es

a consultar

HORARI | HORARIO
13 a16h -19 a 23h

DESCANS | DESCANSO

Dimarts
Martes

00



: La Cuina de I'Ermita :

Crema de carabassa amb encenalls
de formatge parmesa

Arros melos de bolets de temporada
amb esparrecs de marge

Postres a escollir

Vide la casa

Crema de calabaza con virutas de queso parmesano

Arroz meloso de setas de temporada
con espdrragos trigueros

Postre a elegir

Vino de la casa
= Al-lergens | 4 consultar
Y Y 23€‘ Alérgenos

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO
Ctra. de Colldejou, km 3 13a15h
MONT-ROIG DEL CAMP

DESCANS | DESCANSO

TELEFON | TELEFONO Dimarts
977 837 760 Martes
E-MAIL

ermitaroca@gmail.com



: La Mar Salada :

Torrades d'escalivada a la brasa
amb bolets i sardina fumada

Arrds negre cremos amb sipia,
esparrecs verds de marge i alls tendres

Postres de la casa

Copa de vi 0 aigua

 Menis b Mar Salada ™

Tostadas de escalivada a la brasa
con setas y sardina ahumada

Arroz negro cremoso con sepia,
espdrragos verdes trigueros y qjos tiernos

Postre de la casa

Copa de vino o agua

- ’906 -lergens @@@
.Q.26 ﬁ\lélrggnos @@

*Opciod sense gluten a consultar - *Opcion sin gluten a consultar

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO

Ctra. N-340, km. 1134 13a16.30h -19 a 22h

MONT-ROIG DEL CAMP

Camping Miramar DESCANS | DESCANSO
. ) Dimarts

TELEFON | TELEFONO Martes

E-MAIL - WEB 0@0

recepcio@camping-miramar.com
Wwww.camping-miramar.com



: La Riviera 2
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Arros prohibit de 'emperador a la
llauna amb anec, fruits vermells

i bolets de temporada

;f"{‘ Plats de arney pwh&' ‘de

Arroz prohibido del emperador
‘a la llauna” con pato, frutos rojos

y setas de temporada

T@t 20€ ﬁ‘lelregrgﬁgi a consultar

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO

C. Posidé, 6 13a16h -19 a 22h
MONT-ROIG DEL CAMP

DESCANS | DESCANSO
Obert cada dia

TELEFON | TELEFONO . B
Abierto cada dia

E-MAIL (f)

fran78yerailulu@gmail.com



:La Tasca d’en Joan:?

Arrds melos de rap, rovellons i ceps
Postre de music

Viblanc D.O. Terra Alta

2 Menii, de arrag mellsss y rape”
Xato
Arroz meloso de rape, niscalos y boletus
Postre de musico

Vino blanco D.O. Terra Alta

@ 2630¢ yee: ®©

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO
Av. del Mar, 18 12a16h -19 a 23h
MIAMI PLATIA

DESCANS | DESCANSO

. . Diumenge nit i dilluns
TELEFON | TELEFONO

977 072161
OBSERVACIONS | OBSERVACIONES

E-MAIL Només pagament en efectiu
Solo pago en efectivo

Domingo nochey lunes

joanulleraire@gmail.com



: Plats&Co 2

Arros de tardor amb ceps i esséncies

de cansalada de garri

’ 4 > N
! \

Arroz de otorio con boletus y esencias

de cansalada de cebon

1@ 13 e

ADRECA | DIRECCION HORARI | HORARIO
Av. de Barcelona, 88-90 12 a 23h
MIAMI PLATIA Diumenges d' 11h a 18h

Domingos de 11h a 18h

TELEFON | TELEFONO

977 264 251 DFSCANS ‘ DESCANSQ
Dimarts, dimecres i dijous

E-MAIL - WEB Martes, miércoles y jueves
hola@platsandco.com

www.platsandco.com o



:Sab’s Gourmet:

 Plat diamas Sabs

Duo de risotto de carbassa i kabanos

i de gambes i carbasso

Duo de risotto de calabaza y kabanos

y de gambas y calabacin

@ 13

ADRECA | DIRECCION
Av. de Barcelona, 108
MIAMI PLATIA

TELEFON | TELEFONO

677139 518

E-MAIL
se09an@yahoo.es

’50¢ Al-lergens

Alérgenos

HORARI | HORARIO
9 a15.30h - 18 a 22.30h

DESCANS | DESCANSO
Dimecres

Miércoles

00



° Balmar Q La Cuina de l'Ermita

Q Cal Xato @ La Mar Salada

o Can Salvador 6 La Riviera

e Casablanca Cristal e La Tasca d'en Joan mm>

o Eclipse @ Plats&Co 1= MONT-ROIG
Q Ginger Café @ Sab's Gourmet
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) Mont-roig Miami Turisme

Catalunya, Spain 5
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; 7453 likes
47 #montroigmiamiturisme

Participa Participa
~ al sorteig en el sorteo
d’instagram de instagram -

Podras guanyar apats per a dues iPodras ganar comidas o cenas para
{ persones als restaurants participants! dos personas en los restaurantes
participantes!

Consulta les bases de participacio
escanejant el QR o al perfil

Consulta las bases

X @montroigmiamiturisme escaneando
d'Instagram. el QR o en el perfil

w @montroigmiamiturisme
Molta sort! de Instagram.

iMucha suerte!

Y@‘ Plat - Plato

AL-LERGENS| ALERGENOS

® ® 0 ® © ©®

sésam fruits secs crustacis mol-luscos cacauet tramussos

0S MC ah altramuc

mostassa
mos
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www.mont-roigmiami.cat

000006

OFICINA DE TURISME DE MIAMI PLATIA
PI. de Tarragona, s/n | 43892 Miami Platja
turisme@mont-roig.cat| 977 810 978

OFICINA DE TURISME DE MONT-ROIG
C. Major, 2 | 43300 Mont-roig del Camp
turisme@mont-roig.cat| 977 837 337

MONTROIGMIAMI M @%@ i ﬁ Patronat de Turisme

AJUNTAMENT DE H .
MONT.ROIG DEL CAMP OIS L Diputadé Tarragona

Turisme
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